(® Hotellerie de plein air

BARMAID

Je prépare et sers les boissons des plus classiques aux
plus sophistiquées, tout en contribuant a I'animation et a
I'ambiance de I'établissement.

Je SUiS... A Pécoute Organisé.e

Polyvalent.e Créatif.ve Sociable

Ou travailler ? Avec qui ?

o Bars et brasseries « Clients et clientéle
e Restaurants e Serveurs
« Casinos o Gérant d'établissement

« Fournisseurs de boissons

@osedesmetiers

J'accueille les clients
et prends leurs commandes C commandes aux fournisseurs

Je conseille la clientéle

Mes missions ?

Je prépare et nettoie la salle avant YJ. Je prépare les boissons

I'ouverture et élabore des cocktails

Je fais |la caisse et arréte les
& comptes en fin de journée

J'entretiens les outils de travail (o)

Je geére les stocks et passe les

J'assure un service de qualité avec

) le reste de I'équipe
sur les boissons

Eé Je respecte les regles d'hygiene
et de sécurité

Je maintiens une atmosphere

o J'assure la plonge des verres
chaleureuse [*eo'® piong

w avant, durant et aprés le service

Comment ? Et apres ?

En horaires décalés o Chef barman
(soirées, week-ends) « Mixologue
Avec des outils spécialisés

En contact permanent avec la

clientele
En gérant des contraintes de QUELLE 9 [=] E
temps et de flux FORMATION !

POURMOI? [

osedesmetiers.fr



